
Krebs Weiss 
Cuvée trocken · Pfalz 
Deutscher Qualitätswein · Enthält Sulfite

Sensorik:
Bei dieser Cuvée handelt es sich um einen absoluten Sommerklassiker. Der 
Riesling verleiht dem Wein Frische und Lebendigkeit, der Gewürztraminer 
bringt Länge und Bouquet mit. Insgesamt präsentiert sich der Krebs Weiss 
leicht, feinfruchtig, mit ausgewogener Säure sowie mit Anklängen von Rosen. 
Ob auf Balkon, Terrasse oder im Garten: genießen Sie ihn gut gekühlt und auch 
gern zu hellem Fleisch bei Ihrem BBQ.

 
Speiseempfehlung:

Zu diesem Wein empfehlen sich gegrillte Antipasti gewürzt mit Rosmarin 
und Thymian, Salate der Sommerküche sowie asiatische Gerichte.

Trinktemperatur: 8 – 12°C
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